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MNumero 74 oblige ! Direction la Haute-Savoie, dans Lantre de la baie de Talloires.
Descendus de leur montagne aureolee de deux étoiles, Magali et Jean Sulpice
redessinent les contours du Lac dAnnecy. Ensemble, le chef et la sommeliére
réécrivent L'histoire d'un haut lieu de la gastronomie tricolore : lAuberge du Pere

Bise.
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En ce lieu rare, le temps ne semble avoir
aucune prise. Le lac, les montagnes. la
nature environnante Le paysage hypnotise
Comment ne pas tomber sous le charme ?
« Impossible » pour Magali et Jean Sulpice.
Cet endroit a une ame, une belle histoire
riche d'un patrimoine generationel herite de
Marie et Frangois Bise. lls ont baptisé le lieu
de leur nom et de leurs plats authentiques
en 1903, passant le relais a leurs enfants et
leurs épouses. Oui, ici laventure se conjugue
a deux Alors, lorsque Charlyne Bise décide
de se separer du hameau familial, rien de
plus naturel que de le transmettre a « un
chef et sa femme » Et cest dans le pur
respect de cet etablissement - méme le
nom est conserve - que le couple enracine
sa personnalité genereuse et accueillante.
Magali et Jean Sulpice posent leur bagage

Tous droits réservés a I'éditeur

gastronomigque et avec lui leur volonte
de relever un defi unique. Rénovee avec
déférence, lAuberge fait honneur aux
predecesseurs, avec cette ambition de
meler hier a aujourdhui. ls embarguent
dans leurs reves larchitecte Xavier Salerio,
responsable du bureau d'etudes chez Crea-
Design et Georges Riu, designer graphique.
qui signe la direction artistique. La magie
opére et le voyage commence, inspiré
directement par le lac. sa chromatique,
ses nuances el sa capacité a fasciner, Trois
atmosphéres se dégagent avec pour fil
conducteur laccueil dans sa dimension la
plus élegieuse : la table gastronomigque de
45 couverts, sophistiquée et élégante sans
fioritures, le bistrot 1903 au style vintage
et authentique assumeé et lhotel - digne
de ses 5 etoiles - dont sept des vingt-trois

chambres ont ete entierement renovees
avec chic et sobriété, Sans omettre la
terrasse genéreuse qui attire comme un
aimant Tout est parfaitement equilibré,
a limage de la cuisine de Jean Sulpice
La chromatique bleue et ses variations.
eclairent le lieu entre la pierre au sol bleu
de Savoie et le revétement poudre bleu
canard. Dans e sens du deétail. les finitions
excellent. a linstar du bar majestueux,
imagine comme une malle Louis Vuitton
en bois et cuir, cousu main par lebéniste
Fredéric Volpon. La nature resonne a
travers des luminaires en cuivre imitant le
feuillage ou encore les sculptures murales
en bois, qui selon les regards font écho ala
montagne ou aux ondes chatoyantes du lac
Entre modemité et authenticité, lAuberge
by Jean Sulpice semble avoir toujours eu
cette teinte, des stylobates a la veranda
flambant neuve, de la cave a vin ingénieuse
au coin biblistheque. Mais ce n'est gu'a table
que tout prend un sens. La decoration est
en lien direct avec la cuisine  une cuisine de
terroir. profondement attacheée aux origines
savoyardes du chef, rythmee parles saisons.
infusee par les herbes du potager et coloree
par la péche, les champignoens, le miel, etc
des producteurs locaux. Avant de partir, un
souvenir a la boutigue nous persuade que
tout ceci n'est pas un reve

Le chef avail dgja revolutionng le monde
de la gastronomie d'altitude, avec ses deux
étoiles décrochées a Val Thorens. Il nest
donc pas étonnant quil ait choisi le ciel de
lAuberge constelle pendant plus de trenta
ans. A suivre

Auberge du Pére Bise / Jean Sulpice
303 route du Port

74290 Talloires-Montmin

www perebise.com
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