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L’ETOILE DU LAC

Le chef Jean Sulpice avepns avec sa_femme Magali une institulion,
LA uberge du Pere Bise a lalloives. Fntre ciel et eau, il puise
dans les froduals locaux el les herbes sauvages son inspiration. Toujours au sommel.
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CI-CONTRE

liuteurs

« Michug seling
Heéritier. accomy un des patissiers
o une polenta aux herbes 4. Sous les platanes,
e 2 Uil des ours, apera les pieds dans
Ieau sur Iy terrisse
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V. Lesjardins e b vervsse

Escargots de Philippe Héritier,
polenta aux herbes
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Le 1903 avec ses

bruts, de vieilles
poutres au plafond,

n 1995, ala fin de son apprentissage, il €aitvenu diner

a I'Auberge du Pere Bise, émerveillé par « le homard,

les quenelles de sorbets.... ». Imaginait-il alors qu'il en

reprendrait les fourneaux puis décrocherait deux
étoiles an Michelin et le titre de cuisinier de I'année 2018 par
le Gault & Millau? 1l faut descendre par les ruelles cernées de
hauts murs de Talloires, pour découyrir ce petit Eden, entre
lac et nature, qu'est 'Auberge du Pére Bise et qui se mire sur
les rives du lac d’Annecy. Pour ce natif d'Aix-les-Bains, aprés
les cimes enneigées de Val Thorens et le challenge, releve haut
la main, d'une cuisine gastronomigue perchée 42300 métres
d'altitude, on il cueillait la pimprenelle pour la marier avec
'agneau de I'Isére, Jean avait envie « de concilier les traditions
de montagne avee celles de la plaine », garder son style, produits
du terroir et plantes potagéres, en ouvrant son abécédaire
culinaire aux merveilles du lac. « Lorsque Florent Capnetts, qui
travaille en exclusivité avee moi, peche ses écrevisses, elies arrivent
divectement a notre ponton puis dans Uassiette de nos clients. Cela
n'a pas de prix! v A Talloi res, Jean a tissé des liens trés proches
avec ses producteurs fétiches: Jacques Dubouloz, fromager
affineur et MOF, avec lequel il s’évade aussi en vélo et qui
va laisser la main a son fils Marc, le maraicher Yannick Viret,
le viticulteur et éleveur d’escargots Philippe Héritier, Cécile
Berlioz, la productrice de safran ou Bruno Revel, I'éleveur de
cochons fermiers & Chambéry, Débutée en 1903, I'Auberge du
Pére Bise a conservé ses 3 étoiles pendant prés de 30 ans mais
sa derniére propriétaire, Charlyne Bise, souhaitait vendre - d
un chef el a sa femme «. Jean nous confie qu'il a mis cing années
a atteindre son réve et rien n'aurait €1é possible sans sa femme
Magali, sommeliére devenue... directrice d'émablissement!
Clest a 'architecte d'intérieur, Xavier Salerio, de Chambéry,
qu'il a confié la rénovation des 1300 m2 de la belle endormie
autour d'un axe majeur, le lac dont les nuances changeantes se
retrouvent aux murs de 1'établissement. Transformation de la
longue pergola en deux vérandas jouant l'intérieur-extérieur,
création du bistrot Le 1903 dans un esprit rétro (acier, bois
brilé et carreaux de ciment) pour revisiter des recettes de
famille célébrissimes, comme le gratin de queunes d’écrevisses,
Dans le restaurant gasironomigue, orné de lustres en feuillage
de métal scintilant, des codes plus luxe - selleries surpiquées,
laiton vieilli et panneaux en chéne naturel - ont pris place. Les
23 chambres et suites, la plupart avec un balcon, ont toutes été
refaites et offrent des vues inoubliables sur le Roc de Chére,
le sommet de la Tournette ou le lac, sans oublier la fabuleuse
suite 18 avec sa terrasse de 100 m2. Les Sulpice ont bel et bien
écrit une nouvelle page, a 'Auberge du Pére Bise, « piour les
50 prochaines annies »...

ESPRIT BISTROT on en faience, un bar de veau, estragon

alliant bois, marbre et et Citron, servi sur
CI-CONTRE acier vieilli. Une b tervasse du 1905,
1. La salle du bistrot décoration simple et
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La féra i la grenobloise
servie sur la terrasse du
bistrot Le 19035,

murs

a lendroit
ot le chalet Bise est né.

luminaires en cuivre 2. Le pité en croite
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Féra a la grenobloise
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differentes perspectives
sur le Boe de Chire,
l Tonmette ou e e
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1. Lex tonalités bleu
cunard du restanrant de
Jean Sulpice rappetlent
les cottlewrs chingeantes
de onde

2. Les jardins de
FAuberge lorgnent

le cliditean de Duingt.
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Ecrevisses sauvages,
légumes a la nage et mélisse
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UN HERBIER
DE SAVEURS

CI-CONTRE

Tourtes les saveurs des
plantes cueillies par Jean
s¢ retronvent dans ce
plat délicat, une mousse
de Beanfort aux herbes
fraiches.
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1. Le chef Jean Sulpice,
doublement étoilé

au Guide Michelin
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¢t millésimeé cuisinier de
lannée Gault&Millau 2018,
2. Chow patissier ala
rhubarbe; saupoudré

de reine-des-prés,
une plante herbacéde.

+ La mblette de
chocalat de I"Auberge
du Pire Bise.

4. 5. Les gourmandises,
meringues e esquimaux,
a retrouver i la boutique
de PAuberge on
comment Faire durer

le plaisir...

Mousse de beaufort
aux herbes fraiches

Page 11/12

JEANSULPICE 3763064500509



| ) Date : JUIL / SEPT 18
Page de l'article : p.96-107
Journaliste : Agnes Benoit
Pays : FR

Périodicité : Semestriel
0OJD : 16476

Page 12/12

Chou paussier a la rhubarbe,
reine-cles-prés
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